BHEJIPEHUE SJIEKTPOMATI'HUTHOT'O MEXAHOAKTHUBATOPA

Marucrtpant 3araescku H.H.

DNeKTpOMarHuTHbele MexaHoaKTuparopbl (OMMA) mnpeacTaBisioT HOBBIM Kjacc
00opyaoBaHus 1Ji1 TOHKOTO U CBEPXTOHKOTO TUCHEPrHpOBaHUS, EPEMEIINBaHus, TOMOT€HU3ALIUN
U KOHIIMPOBAHUS CHIPbEBBIX MaTepHaloB U mnoiydabpukaroB B mnepepabarbiBaroniei
npomsbinieHHoctd AIIK [1,2]. Ha ocHoBaHMM (yHAaMEHTaIbHBIX U MPUKIAJHBIX HUCCIIEAOBAaHUN
BBISIBJICHO, YTO BHEJIPEHHME B JIMHUM IPOW3BOACTBA ammaparoB tuna OMMA  He Hapymaer

TEXHOJOIMUYECKUX YCIOBUI MepepabOTKH Kakao 6000B B FOTOBYIO IPOJYKLIMIO U IT03BOJISET:

— COKpaTUTh TEXHOIOTUYECKUE TTOTEPH CENbCKOX03IHCTBEHHOTO ChIPhA (caxapa U kKakao) ¢ 1,8
10 1,2 % m uHTeHCUPUIMPOBATh KIACCHYECKYIO0 CXEMY IPOM3BOACTBA MIOKOIATHBIX Macc
MyTE€M COBMEILEHUS CTaJIui AUCTIEPTUPOBAHUS;

- YIY4YIIUTh KA4eCTBO TOTOBOW MPOAYKIMH U COKPATUTh PAacXOd JOPOTOCTOSIIETO
MMIIOPTHOTO ChIPbsSl - Kakao Macia Ha 2,5 % 3a cyeT NOBBILIEHUS CTEIIEHU HM3MEJIbUEHUS
CBIPBEBBIX MaTepuasoB u noiydpadpuxaroB 10 97,2 % 1 CHUKEHHS] MaCCOBOM JIOJIM YaCTHI]

pasmepom menee 10 mxm B 1,8 pasa;

— ABTOMATHU3UPOBATH IMPOLCCC HU3MCIIBUCHUA C MHHHUMAJIbHBIMH 3aTparaMyd MOIIHOCTH Ha

yIpaBJIEHUE U COKPATUTh YHEPTOEMKOCTb Iporiecca B 1,7 pasa;

— 3aMCHHUTb KOMIIJICKC HMMIIOPTHOIO0 H3MCJIBYAOMICTO O60py&OBaHI/ISI OJHUM amImaparoM

OTCUYCCTBCHHOI'O ITPOU3BO/ICTBA.
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	Электромагнитные механоактиваторы (ЭММА) представляют новый класс оборудования для тонкого и сверхтонкого диспергирования, перемешивания, гомогенизации и конширования сырьевых материалов и полуфабрикатов в перерабатывающей промышленности АПК [1,2]. На основании фундаментальных и прикладных исследований выявлено, что внедрение в линии производства аппаратов типа ЭММА не нарушает технологических условий переработки какао бобов в готовую продукцию и позволяет:

