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Кроссворд
По вертикали:
2. При его отсутствии вафельные листы теряют хрустящие свойства.
3. Разрыхлитель теста.
4. Часть яйца уменьшающая «отек» при выпечке вафель.
5. Белки муки.
10. Яйцепродукт, которым можно заменить яйца.


[image: http://topvkusniashki.ru/wp-content/uploads/2020/02/vafli_v_elektrovafelnice_-_13_luchshix_receptov__topvkusniashki_ru-3.jpg]По горизонтали:
1.Аппарат для выпечки вафель.
6. Они образуются при плохом взбивании теста миксером.
7. Тесто аналогичное блинному.
8. Основное сырье теста.
9. Рабочий орган миксера для взбивания теста.
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Эталон ответов
к кроссворду по теме «Вафельное тесто»
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