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«Заварное тесто и изделия из него»
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По горизонтали:
1. Порошкообразный продукт, используемый при изготовлении теста.
5. Процесс формовки изделий из заварного теста.
9. Каким кремом наполняют «Кольцо заварное»?

По вертикали:
2. Отделочный полуфабрикат, применяемый для покрытия поверхности пирожных и тортов.
3. Молочный продукт, используемый при производстве крема.
4. Что получают в результате заваривания муки и воды?
6. Крупное кондитерское изделие.
7. То, чем покрывают изделия из заварного теста.
8. Алкогольный напиток, добавляемый в крем.


Эталон ответов к тесту 
 «Заварное тесто и изделия из него»
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