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Тест
«Дрожжевое тесто и изделия из него»
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По горизонтали:
2. Разрыхлитель теста.
5. Жидкость, которую используют при растворении дрожжей.
[image: C:\Users\Инна\Desktop\information_items_14090.jpg]6. Жировой продукт, добавляемый в тесто.
7. Большой закрытый пирог.
9. Изделие с творожным фаршем. 
10. То, что внутри у пирожка. 

По вертикали:
1. Он бывает открытым, полузакрытым, закрытым.  
3. Пирожок, у которого часть фарша открыта.
4. Вкусовой продукт.
8. Сыпучий продукт, повышающий калорийность изделий из теста.



[image: C:\Users\Инна\Desktop\9123075.png]Эталон ответов к тесту 
 «Дрожжевое тесто и изделия из него»
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